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\RF-312 G
somme Firin

YZELLIKLERI

I3 Geniglik 592 mm

is Derinlik 550 mm

1§ YOkseklik 593 mm

Geniglik 449 mm

Derintik 402 mm

Ylkseklik 280 mm.

irecedi Yer Olgleri

eniglik 600 mm

srinlik 560 mm

kseklik 400 mm

n hacmi 5051

ot adirhk 35 kg

isleme gerilimi 220V.50Hz

In rezistansi 1000 W

Jara Rezistansi 800/2000 W

rbc Rezstans 2000 W

otor GOCU /w

otor Devwvri 2800 devir/dai
Imba 15W, 220V

plam Gu¢ 2053w

sirme Elekironik dijital

- saatle programl ve
programsiz yapilabilir,

rmostat * Elekfrikii, 42-240 °C

arasi sicaakik aycar

ikaz lambast

Termostat kumanda diigmesi

Elekironik
_ dijital saat
T Termostat lambas:
onksiyon segici diigme
. 3
Igzgara SR

Finn tepsilert

On kapak




ik yapilacak isler - %
Firininizi kullanmadan énce $U hususlara dikkat etmeniz gerekmektedir.
@ Firnin kﬁlldnma voltaji 220 volttur. o :
Y @ Finninizz 10 A'lik priz ve sigorta ile kullarimiz. Evinizde yoksa ehliyetli bir elektrikgiye taktinnz.
e .
® satinza baglatiniz,

" @ Elektrik kordonunu flnmﬁ isnan bdlimlerinden, Ozellikle arkasindan dolashmayiniz.

TOPRAKLAMA YAPILMADAN KULLANMA HALINDE DOGACAK ZARARDAN
MUESSESEMIZ SORUMLY TUTULAMAZ.




Firin 1sihcllan kumanda

digmeleri

Finn kumanda diigmeleri normal clarak panoya gémiilmis : Kumanda panosu
durumdadir. ) _ - -
Konirol dugmelerini istenilen konuma getirmek icin dugmeyi hafifce

saret parmadinz ile ilerl itiniz, Parmaginizi gektiginizde dlgme panonun
digina dogru gelecektir, )

3u durumdan sonra dugmeyi Istediginiz ayara getirebilirsiniz, Dugmeyi
ekrar yerine yerlestirmek icin: saref parmadin ile iterek dugmewi ilk
Jurumuna getirip parmaginiz cekiniz,

JKKAT: Digmenin pano disgina g¢ikanimas! ve yerine ' Elektronik =~ -
i igin "0" konumu etirimesi gerekir. _
rer1e§tirflmesr icin onumuna g g dijital saat | lomias
Termostat
kumanda Termostat lambas:
0 digmesi . .
- 0 Fonsiyon segici diigme
YOBURT A G :
260
80 '
%
c E
150 200 D
Termostat kumanda digmesi Fonksiyon secici digme

ASAGIDAKI KADEMELERI CALISTIRMAK ICIN FONKSIYON- SECICI DUGME ILE BIRLIKTE -

TERMOSTAT KUMANDA DUGMESINI DE PAND UZERINDE SECECEGINIZ SICAKLIK KONUMUNA GETIRMENIZ GEREKIR.

- AKSl TAKDIRDE FIRININIZ FONKSIYONLARI CALISMAZ.

- kademede A : Finn lambasi, kirmizi ikaz lambasi ve fan devreye girer. (Cekilen guc 53 W) o7
< kademede B : Finn, fermostat ve ikaz lambalan ile fan ve furbo Isthcist devieye girer (Cekilen gl 2053 W)
. kademede C: Finn, termostat vé ikaz tlambalar fléfan ve finn alt siticis devreye girer {Cekilen glg 1053 W)

kademede D : Fimn. termostat ve ikaz lambalan ile alt ve Ust isitcilar devreye girer (Cekilen alc 1815w
kademede E : Firn, termostat ve ikaz lambalan ile fan, alt ve Gst shoilar devieye girer (Cekilen glic 1853 W) =
kademede F : Fnin, termostat ve ikaz lambalarn ile fan ve st isikcr devreye girer (Cekilen Qug 853 W) |
kademede G: Fnn, termostat ve ikaz lombalari ile zgara isiicist devreye girer (Cekiten gl 2015 W

ISITICILARA ELEKTRIK AKIMI SAAT UZERINDEN GELMEKTEDIR. ISITICILARIN DEVREYE SOKULABILIMES] ICIN
SAATIN MUHAKKAK AYARLANMASI GEREKIR (Saat kullanma talimating bakiniz).




, Elek?rohik dijital saat

Finrun Cstindeki elekironik dijital saat

dijital kadrani ile normal bir zaman saati gibi caligir. Elekirik kesil-

diginde saatiniz sifitanir. Sebeke frekansinin 50 Hz'den az olmasi ha-

linde saatiniz geri kalr, Bu saatin bir anzasi degildir. Bdylte durumlarda

saatinizi ayardama dugmesiyle ayarlayinz (saat ayan taltmahna

bakiniz). )

® 0-24 sqat arasl pisirme sdrasi ayarkanabillr,

@ 0-24 saat arast ayaranabilen zl alarrm meveuttur.

@ Tam otomatik, yan otomatik veya programsiz (manuel) pisirme
yapilabilir.

Zaman ayarlama dagmeler
" Manue ayarlgma dugmesi L. . .
(Programsiz pigirme) FIRINIC] REZISTANSLAR SAATE BAGL OLup
Pisirne bitis sresi ayardama dugmes! PROGRAMLANABILIR.
] Pigrme suresl ayarnama digmes ,
Uyan igin programiama dagmes :
Eiektronik dijital saatin ayarlanmasi .

saatli giniin saatine ayarlamak i¢in asagidaki iglemieri yapiniz:

Saatiniz 0-24 saat arast ayara- Otomatik veya yan -otomatik

“nabilir. X program yapimissa, programi
€y ve T dugmelerinin ikisine  sifirlamodan tekrar saat ayan
birden basimz. yaplamaz. Pregramt sifirla-

parmaklannizi kaldirmadan (+)  mak igin ¢ digmesine basip
veya (-) zaman ayar digme- . zaman ayar dugmelerini, (+)
lerini kulianarak kadran Gstinde  veya (-), kullanarak kadram
gundn saatin olustuninuz. sifirlamaniz gerekir.

GUnn saatini ayarladiktan son-

ra elinizi dugmelerden gekiniz,

Saat calismaya baglayacaktr.




® D dagmesine basip zaman ayar

dagmelerini, (+) veya (), kullanarak
kadran sifirlayiniz; sonra i dogme-
sine basiniz. "AUTO" yazisi sdnecek
ve {7 isareti devami yanacak,

finn kumanda dddmesini pigsirme
tablosunda verilen konuma getiri-

niz.

Yan otomatik programiama

® Programsiz pisirmede saat elektrik

devresini kesmez: yemegin pistigi-
ne kendiniz karar vererek kumanda
digmesini -0- konumuna getirme-
niz gerekir,

Tr digmesine basarken zaman
ayar dugmelerini, (+) veya (). kul-
lonarak yemedin cinsine gbre kul-
lanma kilavuzundan segeceginiz
pigirme sresini ayarlayiniz. *AUTO”
Yazsive 3 igareli devami yana-
cakfr, ‘ i
Finn kumanda dagmesini kullanma
kilavuzunda verilen konuma getiri-
niz,

%

Yemeginii hemen pismevye baogs-
layacak ve verdiginiz pisirme stiresi
sonunda elektrik akimi otomatik ola-

" rak kestlecek, AUTO yaazisi yanip

sonerek sinyal verecek. 4 . isarefi
sOnecektir, E

Pigimne bifiminde saat alarm vere-
cekfir. Alam sesini- durdurmak Igin
A s, digrelerinden bidne

basingz,




® A digmesine basiniz; *AUTO" yazi-

;0]

8 sénecek, 1 Isaretl devamh ya-
nacaktr, Firpy kKumanda dagmesini
plsime kilavuzunda verilen konu-
ma getiriniz,

® O dugmesine basarken zaman

ayar dagmelerini, (+) veya (), kul-
lanarak arzunuza gére pisirmenin b
tig saatini ayanayinz. Kadranda €3
isaret! belirecek ve "AUTO" yoazs
devamll yanacaktr.

1]

® 1J digmesine basarken ayni anda

zaman ayar dugmelerini, (+) veya
(). kullanarak pisirme kilavuzundan
segecegdiniz pisitme slresini ayar-
layiniz. "AUTO" yazist devamih yana-
caktr. £ korefi sdnecekiir.

Program sonunda elekirik alumi otomatik olarak kesilecek ve saat aiarm vermeye ba;layocgkhr.
Pigirme bitis saatini ginlin saalinden sonra 23.59'a kadar ayariayabilirsiriz,

Kisa siire sonra uyari icin programlama

® Finn saatinizi plsirme programi

diginda herhangi bir maksat igin 0-
23.59 saat arasinda uyan igin prog-
ramlcyobilirsiniz. :

e [ dugmesine basarken saatin kag
dakika veya saat sonra uyarmasini

istiyorsaniz zaman ayar dugmele-
rinden (+¥ olanina basarak uyarma

' 2amanini ayarayinz,

A devamiyanacak, ‘AUTO" yazisi
yanip sdnecektir.
Saatiniz stedidiniz siire sonunda size
alam verecektir.

i
j
i



Uyarnlar

Finn saoti programianmissa; programin baslama arina kadar, isiticilar devreye girmez,
Tam ya da yan otomatik program ayan yapiimissa, programit bozmadan saat ayan yaplamaz.
Programi bozmak istiyorsaniz, &3 diugmesine basip, zaman ayar dagmelerinden (-3 ofanins kul-

-lanarak saati sififamanz gerekir.

FIRINDA PISiRME:

Fintntruz 7 fonksivoniu olup termostat-
la bagmmi olarak ¢ahgmaktadir,
Pisirecediniz yemek cinslerl, tepsl
konumu ve termostat konumian
pisirme tablosunda verilmigtir.
(Tecribenizle dedisik ve adiz tad-
niza uygun degederti bulabilirsiniz.)

Sulu yemekler pigirilicken ¢ikan bu-
han yoniendimek igin, dagme koru-
ma sacini resimde gérGldogh gibi
kullanmanzz tavsive edilir.

AYNI ANDA UC DEGiSiK YEMEK
PiSIRME:

Finnirezin turbo konupunda; koku
vapicl maddeler, furbo isiticis
Gzerine havda ile birikte sGriklentr ve
kimyasal bozunmaya ugrar. Ayni
anda Ug degisik yemek piglrile-
bildigi igin enerji tasarrufu yapiimig
olur. finnin het tarafinda Gniform
(ayn, eslt) sicaklik mevcut oldu-
gundan, pigme streleri eslt yemek-
lerin birikte pigrimest tavsiye edilir,




Pisirme tablosu

fl) 500 gr. pigrmeye uygun
(2) Kalinliga bagh

TURBO ALT ISITICI + PERVANE ALT ISITIC! + OST ISITICH ALT 151TH
B C D
YEMEKLER Termostat Tepsi Pigirm_e Termostat Tepsi Piiirm'e Termostat Tepsi Pifirm'e Termostal
lcor;umu konsrsrllu siires koro\umu kenumu sdresi kugumu konf:mu/ siresi konumu
C Dk. C Dk. C Dk. eC

YAS PASTA 175 44 30 175 4 25-35
UZUMLU PASTA 210 4-5 35 175 4 20-30 175
ELMALI PASTA 210 44 30-40 175 4 20-25
MEYVALI TURTA 210 46 30-40 175 4 20-30
HAFIF PASTA 200 46 30-40 200 4 20-30
SEKERL| KURABIYE 175 45 20-30 150 4 20-25
GOREK 210 45 30-35 175 2 30-40 225 4 20-30 175
BCIREK 210 2-4- 40-50 175 2 40-50 200 4 30-40 | 225250
KEK 175 ] A050 175 2 40-50 175 4 30-40
BISKUi 175 46 20-25 175 4 15.25
KUZU ETI 260 4-5 30-40 175 2-3 40-50 225 4 25(1) 200
KU2U PIRZOLA
SIGIRETI 260 44 60-70 260 4 50 &0
DANA PIRZOLA .
DANA BIFTEK . 225 s *| 5@ | 200225
KOYUN ETi 260 46 50-60 240 4 30-40
KOYUN PIRZOLA '
DANA ETi 260 44 501 175 2.3 50-60(1} | 250 4 40-50{1) 200
DANA KIZARTMA 210 40(1) 175 23 40-50{1) 225 4 45(1) 200
TAVUK 175-200 - 35-4001) 175 23 3545 225 4 300 200
PILIC (PARCALI) * L 20 40-50 } 225 4 30-35
BALIKLAR 210 46 | 3035 175 2-3 3540 | . 225 4 30-40
HINDI 210 4 451 250 4 35-45 225
MAKARNAFIRINDA}L 210 4 50-60 175 2.3 50-60 200 4 20-30
TALAS BOREGI 175 4 4550 175 3 35-45 250 4 20-30 250
YUFKA BOREGI W 246 5040 175 2 45.55 | 225.250 4 25-35 250




IST.+ PERVANE UST ISITICI + PERVANE IZGARA,
: F G
. Pisirme | Termostat . Pisirme | Termostot Pisirme
1 siiresi konumu kTEPS' siiresi konumu chz,gi:rmau Siresi
mu Dk. o enumy Dk. aC Dk,
30-35
25-35
25-35
25-3001) 260 4-3 8-10
175 4-3 10.20 260 43 8-10
175 4-3 15-25 260 4-3 10-15{2)
200) '
175 43 10-15 260 4-3 B-12(2)
35-40 ]
30-40 175 2-3 50(0)
30{1) 175 2.3 _ 20-25(1)
175 2.3 25-35
35-45
20-30
35-45

Not:

9 Programsiz pisirmede finminizdg 10
dakikalk bir on isitma yapirz, On
Istmadan sonra yanda tavsive edi-
len pisime strelering aliryz.

® Yan otomatik veya otomatik
pisirmede favsive edilen pisirme
strelerine 10 dakika ilave ediniz,

lzgara rezistansi

Finn-tepsileri 1. kademe (800 W)

lzgara rezistans;

; kaden‘:e (2000 W)

- N A o




- - - - e

STERILIZE YAPMAK (KONSERVE
YAPMAK):

Birinci rafa lepsiyi koyunuz.
Tepsiye yaklasik 80 °C 1/2 litre
suU koyunuz.

Kavanozlann birbirine temas et-
memesine dikkat ediniz.

Firin kapagini kapahniz.

Fin isthellan kumanda

diagmesini D konumuna getiriniz.'

Meyveleri sterilize yapmak igin
termostat kenumunu 180°C'a
getiriniz.

@ 1ZGARA YAPMAK:
»

Finn isihcilan kumanda
digmesini G konumuna, termos-
tat kumanda diigmesini 260°C
konumuna getiriniz.

Kapak: kapah konumda iken 5-
10 dakika on isitma yapimiz.
lzgara yapacaginiz: maizeme-
nin 1izgaraya yapismamasi icin

- izgarayl yaglayinz.
.lzgara yaparken, én isiimadan
- sonra finn kapagint yan agik tu-

tunuz.

Dagmelerin asin isinmasins
Snlemek icin, diigme koruma
sacinl yandaki resimde goril-
digd gibi kullanniz.

$ 45 dakika sonra finn isitictlan ku-
manda digmesini 0 konumuna
getiriniz, 30 dakika sonra
finndan ¢ikannz.

b Sebzeleri sterilize yapmak icin
termostat kenumunu 100-150°C
arasina getiriniz. 80-90 dakika:
sonra-finn isihicilan kumanda
diigmesini 0 konumuna getiriniz.
30 dakika sonra finndan
c¢lkartniz.




@ BUZ COZME:

L

Finninizin bir dzelligi de, dondurulmug
yiyeceklern buzunun ¢ézdimesinde
kullanilabilmesidir,

Buzu c¢dzllecek olan viyecekleri
izgara UGzerine koyarak finnda
pisirecediniz konuma yerlestiriniz,
Alttaki rafa suyun’ toplarmasini
saglamak igin kinci tepsiyi koyunuz.
Finn sthieilan kumanda dagmesini A
konumuna getiriniz.

BAKIM VE TEMIZLIK:
1- Finn fisini prizden ¢lkanniz.

Buzu g¢dzdlecek vyiyecedl her
yanindan eslt miktartarda hava
dolagimint alacak gekilde
yerlestiriniz.

Buzu ¢ozllecek olan yiyeceginizin
kalinhi@ az ise, buz ¢dzmeden direkt
pisirme yapabilirsiniz; yalniz pisirme
stresine 5-10 dakika eklemeniz
gerekir.

2- Temizlige finn soguduktan sonra baglayiniz. :

3- Firn kismini ve diger emayeli kisimian sabuniu su ile silip kurulayiniz.

4- Finn terniziendikten sonra. ic Kisimiar kuruyuncaya kadar finn kapadini agik birakiniz..
5- Dékdlen yag. limon gibi asitli maddelerin derhal temizienmesi tavsiye edilir:

6- Temizlemeyl kuru ve toz temizieyicilere yapmayiniz

7- i(; zgaray! deterjanh su ile temizieyip kurulcuylnlz."\ _

8- Finn sicakken kesinlikle cama su damiatmayiniz.el-strmeyiniz.

Q-

Firirunizn ner kullanimdan sonra pana ve beyaz boyal parcalan sabuniy su ie silip kurulayamiz.

ILK CALISTIRMA
Finnmuz ilk olarak cahstrdigimizda izolasyon malzemeleri ve 1siar elemanlarin itk kullarmindan kaynaklanan bir koku
yavilacaktr. Bunu gidermek igin cihazintzi firin konumunda maksimum giicte 45 dakika galishnin.

~




Firin lombanizi degistirmeniz gerektiginde
asagidaki islemleri uygulaymniz : |

Fisi prizden gikarnniz
Tespit sacin baglayan 3 adet vidayr sdkinaz.
Tespit sacini ve lamba camini yerinden aliniz.

Lambayi dedistirdikten sonra lamba camini ve tespit
sacint tekrar yerine yerlestirip 3 adet viday sikine.

1. Tespit sacl
2. Lamba cami




YOGURT TARIFI

A- SUT TOZU ILE YOGURT

Adlzemesl:

| kg. siit, :

i corba kastdi st tozu,

L5 ¢orba kasigr yogurt

"apiligt: SO0 atege koyunuz. Gt dikiaginca icine stit fozunu koyup kaynayincaya kadar kanstinnz. Kaynamaya baglayinca kistk
rtegte 30 dakika daha kaynattktan sonra atesten indiriniz. Stta klgUk parmagnizn dayanabllecedi sicakliga kadar sogutunuz,
Yaklagik 42°C olan bu sicaklik mayalama igin elveriglidir). Mayalama sicakiiging sogutulmus stiten bir mikiar ayn bir kaba dlip,
;inde mayalama igin veriimig dlctideki yogurdu lyice eziniz. Elde ettiginiz karngimi tekrar blytk kaptaki stte Have edip kanghnniz.
Aayalanmig olan bu stid yogurt yapacaginiz kaba koyup, kapagin kapdtarak finminizin 4 Gned rafing yerlestiriniz. Finn termostating
ogurt konumuna getiriniz (Yaklogik 42°C). 4 saaf sonra yogurt kabini finndan gkartip. kapagint aginiz, sarsmadan buzdolabing ko-
unuz.

- YOGURT (SUT TOZU KOYMADAN)
Aalzemesi:

kg siit,
»5 ¢orba kagign yogurt : a
apihg: SGRT atese koyunuz. $Ut kaynamaya baglayinea, kisik dtegte 45 dakika doha kaynathktan sonra atesten indiriniz. SGH kd-
0k parmaginizin dayanablleced! sicakliga kadar sogutunuz. (Yaklagik 42°C olan bu sicaklik mayaloma icin elveriglicir) Mayalama
cakligina sogutulmug satten bir miktar ayn bir kaba alip, iginde mayalama igin verilen dlgtdeki yogdurdu lyice eziniz. Elde ettiginiz
angimi fekrar baylk kaptaki stte ilave edip kanshnniz. Mayalanrmg olan bu sita yogurt yopacagine kaba koyup, kapagin kapata-
Ak finruntzn 4 dned rafing yerestiriniz, Firn fermostatnr yogurt konumuna gefiriniz (Yakiagik 42°C), 4 saat sonra yogurt kabini firndan
ikartiruz, kapagini agarak sarsmadan buzdolabina koyunuz. .

IOT: Yogurt yapiminda daha iyi sonug almaniz icin caom kaseler ve pastérize stt kullanmaniz tavsive edilir, SL‘JT'toz!u tarif ile st kali-
xsinin pek etkisi olmadan ivi netice elde edilir, : :




MAYALI HAMUR

Maizemesi: -

500 gr. un,

&0 gr. margarin,

150 gr sit (1 su bardagd),

1 ¢ay kasidi tuz, [

12 gr pakmaya (3/4 dolu gorba kasign,
8 gr toz geker (1 2/3 tath kagign,

100 gr. ik st (1 ¢ay bardagy,

1 adef yumuria. _
Yapiligi: 35-40°C daki siitn igine geker llave edliir ve kuru maya bu sivinin iginde kangfinlarak erififir. Unun ortast bir cukur sekiinde acir
ve bu mayal siv ddkaldr, &n mayalanma icin 10 dakika beklenir. Daha sonra diger malizemeler ave edilir ve thml{ kuru hale gelip
kendini kabin kenanndan ayirana kadar efle veya miksetle yogrulur,

Bu arada finn calistrilarak termostat yogurt konumuna ayarlanir, 5 dakika sonra Uzer bir bezle &ridld hamur finmin alffan 4. rafing
Gzgara tell tzerine) konulur. Bu arada hamur ylizeyinin dazgin olrmasina gatlaklar olmamasing dikkat ediimelidir. Mayalama siresl
 yaklogik 20-30 dakdkadir. Mayalanma esnasinda olugan gaziarn cisan gikdrabilmek igin mayalanmanin sonuna dogru hamurun
{zefine yumruklal 3-4 kez bastnimahdir. Mayalanma islemi sonunda hamur kabanr, goz g7 olur. Mayalanma igeminin famamianip
tamarnianmadigin anlamak igin hamura parmakia bashithir, kisa bir stre Iginde eski halini aliyorsa mayalanma iglerni tarmamtan-
rmamig demekiir. Eger parmak izl aynen kaliyorsa yeterince moyolcndsgt anlagihr.




